Dimanche et'lundi midhi,

Mardi au samedi

\ midi et soir

—_—



Entrees

Magret fumée au kamado 7€
presente en carpaccio, tomates sechees,
pesto, pickles d'oignons et pignons de pin

Champignons de saison en raviole 7€
creme et glace aux Cepes

Oeuf parfait 14€

E veloute de panais, creme de truffe
l et lamelles de truffe du Pic saint Loup

Saumon fumé au manado 9€
guacamole maison, creme aneth
et vinaigrette acidulée

Terrine de foie gras
maison a ’Armagnac 15 €
toasts grilles et figues roties

. 9%



Plats

Seiche marbrée a ’ail 16€
riz de camargue facon risotto au vin rouge et tomates confites

Demi magret de canard Francais 16€
puree de carottes safranees

Filet de saint Pierre 24€
mousseline de pommes de terre,

carottes fanes et sauce follandaise

Ribs de porc du Cantal 22€

- cuits et fumeés au Kamado,
E purée de patates douces et caramel sauce epicee

= Filet de boeuf chateaubriand 29€ ]
: mousseline de pommes de terre, sauce au poivre

Risotto a la truffe 28€
jambon a la truffe

et lamelles de truffe noire du Pic Saint Loup

Butternut roti 16€
farce de butternut, feta et pignons de pin

Cote de boeuf Aubrac
maturée 4 sem 10€/110 gr

puree de patates douces epicées ou frites



Desserls

Le mille feuilles 7€

mousse a l'orange et pommes caramelisées,
chantilly mascarpone et amandes €ffilees

Tiramisu traditionnel 7€
Biscuit a la cuillere au café
et amaretto, mascarpone

Dome au chocolat 9€
coeur praling et feuillantines

Café gourmand 8€

et ses mignardises faites maison

Assiette de fromages affinés 12€

et ses condiments

Menu enfant 18€

sirop ou soft, viande ou poisson,
fondant chocolat ou mousse chocolat
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